
 
 

SCHAUMWEINE 
 

PROSECCO SACCHETTO DOC Frizzante   0,75 I 37,80 

 
GELBER MUSKATELLER Frizzante   0,75 l 40,60 

 
SCHLUMBERGER P ICCOLO    0,20 I 10,80 

 
SCHLUMBERGER SPARKLING   0,75 I 44,10 

 
RUINART BRUT   0,75 I 141,30 

 
RUINART ROSÈ   0,75 I 184,50 

 
 

ROSÈWEINE 0,75 I 
 

FRÄULEIN ROSÉ von Döbling 2025 30,60 

Weingut Mayer am Pfarrplatz / Wien 
 

Zartes Lachsrosa, in der Nase feine Waldbeeren- und Ribiselaromen, 
am Gaumen wunderbar ausbalanciert. 12.00 % vol. 

 
MAISON MAILLET ROSÉ Côtes de Provence AOC 2025 33,00 

Côtes de Provence / Frankreich 
 

Helles Rosa, in der Nase frische Noten von Pfirsich und Zitrusfrüchten, am Gaumen 
perfekte Balance, Noten von weißen Blumen, Aprikose & roten Beeren. 12.50 % vol. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

WEISSWEINE 0,75 I 
 

WELSCHRIESLING SÜDSTEIERMARK DAC 2024 30,60 

Weingut Wohlmuth / Kitzeck im Sausal. Südsteiermark 
 

In der Nase frische, grüne Apfelfrucht, ein Hauch von Birnen und Orangenzesten, 
etwas Wiesenkräuter, ein vielseitiger Speisenbegleiter. 12.00 % vol. 

 
WELSCHRIESLING KLEINE GÄRTEN BIO  2025 39,00 

Familienweingut Sattlerhof / Gamlitz, Südsteiermark 
 

In der Nase grüne Äpfel, etwas Aprikose, am Gaumen 
glockenklare Struktur, animierende Trinkfreude. 12.00 % vol. 

 
GELBER MUSKATELLER 2023 43,20 

Weingut Hannes Sabathi / Gamlitz, Südsteiermark 
 

In der Nase würzig nach Muskat und Koriander, feine Fruchtnoten, 
am Gaumen erfrischend, exotische Aromen wie Litschi. 12.50 % vol. 

 
CUVÉE GÖTTLESBRUNN DAC 2022 39,60 

Weingut Glatzer / Göttlesbrunn, Carnuntum 
 

Helles Grüngelb, in der Nase feine Kräuterwürze und weiße tropische Früchte, 
harmonische Würze, elegante Säure mit zitronigem Touch. 13.00 % vol. 

 
W IENER GEMISCHTER SATZ DAC 2025 33,00 

Weingut Mayer am Pfarrplatz / Wien 
 

Strahlendes Grüngelb, in der Nase aromatisch mit fruchtigen Nuancen 
von Birne, Zitrus und Apfel, am Gaumen wunderbar saftig.12.00 % vol. 

 
SAUVIGNON BLANC KREUZ 2025 30,60 

Weingut Bayer-Erbhof / Donnerskirchen, Burgenland 
 

Feine Holunder- und Zitrusnoten, Ananas, mit leichten Grasnoten, am Gaumen 
knackig und lebendig, vitale Säurestruktur. 12.50 % vol. 

 
SAUVIGNON BLANC SUNKI 2025 32,40 

Weingut Hannes Sabathi / Gamlitz, Südsteiermark 
 

In der Nase fruchtiges Aromenspiel nach Stachelbeere, Ribiselblätter 
und Paprika, sehr fruchtbetont, würzig ausklingend, langer Nachhall. 12.00 % vol. 

 
 



 
 
 
 

GRÜNER VELTLINER Gedersdorf Kremstal DAC 2025 30,60 
Weingut Phillip Bründlmayer / Senftenberg, Niederösterreich 
 

Feine Tabakwürze, etwas nach Blütenhonig, ein Hauch von Guave 
und Birnentouch, Mandarinenzesten, mineralisch-salzig im Nachhall. 12.50 % vol. 

 
GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL 2025 33,00 

Ried Kollmütz Weissenkirchen 
Domäne Wachau / Dürnstein, Niederösterreich 
 

Mittelgewichtig am Gaumen, mit einer lebendigen Säure, 
sehr harmonisch und balanciert. 12.50 % vol. 

 
R IESLING FEDERSPIEL Terrassen Wachau DAC 2025 32,40 

Domäne Wachau / Dürnstein, Niederösterreich 
 

In der Nase präsent und ausgeprägt nach Steinobst, 
dezente Limette und ein Hauch Mostbirne. 12.00 % vol. 

 
R IESLING FURTH DAC 2025 33,00 

Weingut Malat / Palt, Kremstal 
 

Helles Gelbgrün, in der Nase gelbe Tropenfrüchte, 
angenehme Fruchtsüße im langen Abgang. 12.50 % vol. 

 
CHARDONNAY Carnuntum DAC 2025 31,20 

Weingut Gerhard Markowitsch / Göttlesbrunn, Carnuntum 
 

In der Nase nach tropischen Früchten und von Zimt geprägt, 
am Gaumen dann sehr frisch. 13.50 % vol. 

 
MORILLON VULKANLAND Steiermark DAC 2025 39,00 

Weingut Frauwallner / Straden, Vulkanland 
 

Helles Strohgelb, in der Nase reife, gelbfruchtige Exotik, feine Nussaromatik, 
etwas Salzzitrone, Druck und Frische am Gaumen. 12.50 % vol. 

 
 

 
 



 
 

WEISSWEINE INTERNATIONAL 0,75 I 
 

P INOT GRIGIO Friuli DOP 2025 33,00 

Azienda Agricola Alturis / Cividale, Friaul  
 

Hellgelb mit grünem Schimmer, in der Nase feinfruchtiges, blumig-mineralisches 
Aroma mit Geruchsnoten von reifen Südfrüchten. 13.00 % vol. 

 
CHARDONNAY Grave del Friuli DOC 2025 31,80 

Fernando Pighin e Figli / Risano, Friaul 
 

Vielschichtige Fruchtaromen, Apfel- und Grapefruitanklänge, am Gaumen sauber 
und geradlinig, zarte Frucht, Zitrusnuancen, harmonische Säurestruktur. 13.50 % vol. 

 
FRIULANO Friuli Colli Orientali DOP 2025 42,60 

La Tunella / Ipplis di Premariacco, Friaul 
 

Leuchtendes Strohgelb mit grünen Reflexen, in der Nase feiner, 
harmonischer Duft, blumig und fruchtig. 13.00 % vol. 

 
PETIT CHABLIS A.C. 2024 46,20 

Domaine Laroche / Burgund, Frankreich 
 

Strahlendes Goldgelb, fruchtig frische Nase, am Gaumen zart mineralisch  
mit Anklängen von Zitrus und reifen Quitten. 12.00 % vol. 

 
 

SÜSSWEIN 0,375 I 
 

SAUVIGNON BLANC BEERENAUSLESE 2015 31,20 

Weingut Tschida Angerhof / Illmitz, Neusiedlersee 1/16 lt. 5,20 
 

Helles Gelbgrün, in der Nase feine Nuancen von Wiesenkräutern, 
etwas Orangenzesten, Stachelbeeraromen. 9.00 % vol. 

 
 
 
 
 



 
ROTWEINE 0,75 I 

 
ZWEIGELT Classic 2024 29,40 

Weingut Hans Igler / Deutschkreutz, Mittelburgenland 
 

Strahlendes Kirschrot, Himbeeraromen, fruchtig-fein, am Gaumen schöne Balance, 
feine Säure und Frucht, angenehm im Abgang. 12.50 % vol. 

 
ZWEIGELT CS  Reserve 2023 37,80 

Leo Aumann / Tribuswinkel, Niederösterreich 
 

Rund, würzig, straff und frisch nach Sauerkirschen am Gaumen 
mit milder Säure. Weiche Tannine, Eleganz und Komplexität. 13.50 % vol. 

 
BLAUFRÄNKISCH CARNUNTUM DAC 2023 31,20 

Weingut Glatzer / Göttlesbrunn, Carnuntum 
 

Schöne Blaufränkisch-Nase nach dunklen reifen Beeren, am Gaumen schwarze 
Johannisbeer- und Brombeernoten. 13,0 % vol. 

 
CABERNET SAUVIGNON Selection 2023 30,00 

Salzl – Seewinkelhof / Illmitz, Neusiedlersee 
 

Tiefdunkles Kirschrot, in der Nase feine Kräuternuance, reife Frucht, 
Johannisbeeren, Geselchtes, leichte Pfefferminz Noten. 13.50 % vol.  

 
MERLOT R IED GABARINZA 2025 33,00 

Weingut Markus Iro, Gols, Neusiedlersee 
 

Tiefdunkles Rubingranat, in der Nase ausgeprägte, dunkelbeerige Frucht, 
Schwarzkirsche, Kakao, leicht würzig, am Gaumen. 13.50 % vol. 

 
ST.  LAURENT Classic 2024 31,80 

Weingut Philipp Grassl / Göttlesbrunn, Carnuntum 
 

Rubinrot, in der Nase saftige Kirschen, schwarze Ribisel und Holunderbeeren, 
etwas Mandel, angenehm würzig, saftige Frucht am Gaumen. 12.50 % vol. 

 
THE BUTCHER P INOT NOIR 2023 31,80 

Weingut Schwarz / Andau, Neusiedlersee 
 

In der Nase etwas Nougat, kandierte Orangenzesten, feine rote Kirschfrucht, 
ein Hauch von Karamell. 13.00 % vol. 

 
 
 



 
 
 

CARNUNTUM CUVÉE DAC 2024 29,40 

Weingut Gerhard Markowitsch / Göttlesbrunn, Carnuntum 
 

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung, in der Nase 
kräuterwürzig unterlegte Herzkirschfrucht, feines Beerenkonfit. 12.90 % vol. 

 
B IG JOHN (ZW, CS, PN) 2024 41,40 

Erich Scheiblhofer / Andau, Neusiedlersee 
 

Dichtes Violett mit rubinroten Rändern, in der Nase totale Fruchtigkeit und Duft nach 
Karamell, am Gaumen komplex und vielschichtig. 14.00 % vol. 

 
ROTWEINE INTERNATIONAL 0,75 I 

 
R IOJA RESERVA DOCa 2021 46,20 

Marqués de Riscal / Elciègo, Spanien 
 

In der Nase reife Fruchtnoten nach Waldbeeren und Kirschen, 
feiner Vanilletouch, am Gaumen intensiv und komplex. 14.50 % vol. 

 
ROSSO DI MONTALCINO DOC 2024 43,80 

Tenuta Caparzo / Montalcino, Toskana 
 

Rubinrot mit Granatschimmer, aromareiches Bukett nach Veilchen und feiner 
Würze, am Gaumen vollmundig mit samtigen Tanninen. 12.50 % vol. 

 
NEPRICA PRIMITIVO Puglia IGT 2024 30,60 

Tormaresca / Castel del Monte, Apulien 
 

In der Nase rote Früchte, Amarenakirsche, mit Noten von kandierten Früchten und 
Lakritze, am Gaumen weich, ausgeglichene Säure. 14.50 % vol. 

 
LA SERGUE  Jg. 2016 0,75 72,60 

La Sergue / Lalande de Pomerol, Frankreich Jg. 2023 0,375 36,30 
 

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. 
Nuancen von Edelholz, Vanille, dunkle Beerenfrucht. 14.10 % / 13.5 % vol. 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 
 

O – Schwefeldioxid und Sulfite 
 

Über die Allergen Zutaten, bei kurzfristigen Umbestellungen informiert Sie gerne unser geschultes Personal. In unserem Betrieb 
werden Getränke / Gerichte mit allen angeführten allergenen Stoffen (Lebensmittel-Informationsverordnung) zubereitet, 

unbeabsichtigte Kreuzkontakte können daher nicht ausgeschlossen werden. 


